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Vifla Dammis nace del deseo de dos jovenes hermanos nacidos en La Seca. Una familia
vinculada a la viticultura desde hace cuatro generaciones.

Desde el principio, teniamos muy claras cudles eran nuestras bases, elaborar vinos
desde el maximo respeto al medioambiente, siempre intentado elaborar los vinos que
recordamos de nuestros abuelos en las bodegas subterraneas del pueblo, mostrando
un gran amor hacia la tierra, por ello impulsamos la calidad de nuestros vinos desde el
comienzo, el viiledo.

Llevamos a cabo una practica ecol6gica en nuestros vifiedos desde hace muchos afos.
Labramos la tierra con amor y nos ocupamos nosotros mismos de llevar a cabo todas
las labores, tanto manuales como mecanizadas. El abonado lo ejercemos en forma de
cubierta vegetal, sembramos leguminosas y cuando empiezan a ser estas competencia
de la planta, las volteamos. Esto hace que aporte a la tierra una gran cantidad de
nutrientes de forma vegetal y totalmente ecoldgica.

Vifila Dammis Seleccion Familiar es un homenaje a nuestras generaciones pasadas, un
verdejo 100% ecoldgico, con una crianza de 7 meses sobre sus propias lias fina y criado
en barrica francesa. Un vino con una materia prima cuidadisima y mostrando todo el
potencial del terroir. Un verdejo distinto que sorprende por su acidez redondeada y su
potencial en boca. Con este vino hemos querido presentar el potencial de nuestro vifiedo
mas antiguo y también en ecoldgico.

TIPO: Blanco con crianza

CRIANZA: 7 meses sobre lias en barrica francesa
D. ORIGEN: Vino de Espafia

VARIERAD: Verdejo 100 %

GRADUACION: 13 % Vol

TEMPERATURA SERVICIO: 8° - 10°

NOTA DE CATA

(2 COLOR: Un vino limpio, tranquilo y brillante, de color amarillo
: pajizo con reflejos dorados.

NARIZ: Intenso en nariz con aromas a fruta blanca, pasteleria.
Destacan también las lias limpias, que despliega flores blancas y
ahumados.

BOCA: La boca es potente y amplia, mantiene de forma
apasionante los aromas de la variedad sobre la madera
consiguiendo un distinguido equilibrio. Cremoso en el paladar,
tiene un largo y complejo final.

MARIDAJE: Perfecto para acompafiar pescados y marisco.
También encaja a la perfeccién con pasta, arroces y carnes
blancas.
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