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Ribera del Duero

DENOMINACION DE ORIGEN

Crianza 2017

Elaborado con uva 100% Tempranillo.

Fermentacion malolactica en depdsito de
hormigon.

Crianza de 12 meses en barrica de roble
francés (80%) y americano (20%).

Crianza en botella de minimo 12 meses.
Grado alcohdlico: 14 % Vol.

Produccion de 30.000 botellas.

NOTA DE CATA:

Color rojo cereza intenso, con ribetes
violaceos en capa fina y reflejos morados.

En nariz, armoniosa combinacion de frutas
negras, especias y torrefactos.

En boca, aterciopelado, redondo, con buena
estructura y persistencia.

Temperatura de servicio: entre 14 - 16 °C

Se recomienda su decantacion
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