
Elaborado con uva 100% Tempranillo.

Fermentación maloláctica en depósito de 
acero inoxidable.

Grado alcohólico: 13,5 % Vol.

Producción de 60.000 botellas.

NOTA DE CATA:

Color rojo cereza intenso, con una capa Color rojo cereza intenso, con una capa 
media y ribetes granates.

Ligero, con frutas negras muy maduras.

En boca, suave, estructurado, con buena 
persistencia.

Temperatura de servicio: entre 14 - 16 ºC

Combina muy bien con todo tipo de carnes, Combina muy bien con todo tipo de carnes, 
quesos curados, arroces, pasta...
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